¢COMPARTIMOS?

Tabla de quesos DO nacionales (1, 2, 11, 12)
Tabla de embutidos de La Marina (1, 11)
Tabla de salazones artesanos (2, 7)
Ensalada El Rall (7)
Ensalada de calabaza asada (1, 9, 11)
Cocas (1,5,7)
Anchoa y pifiones, embutido y “mullaor”
Pulpo a la brasa (7, 11)
Con parmentiere de boniato
Croquetas caseras (1, 3, 5, 7, 10, 12)
Jamon, chipirones, queso y boniato

Fritura de la bahia (1,7)

Pescado fresco acompaiiado de ajos, pimiento rojo y verde

“Espencat amb capellans” (7)
Anchoas del cantabrico “00” (5, 7)

Acompanado de tomate seco

Salteado de mollejas de cordero con ajos tiernos (1)

“Clatoll de ceba” (7)

Plato tradicional, de cebolla a la brasa con anchoa y aceite virgen
Jamon ibérico de Guijuelo cortado a cuchillo (1)

Nuestro pan artesano con allioli y tomate (1, 11, 12)

16€/9€
20€/11€
18€/10€
12€

14€
6€/unidad

20€

2.5€/unidad

19€/10€

12€
4€/unidad

16€
4.5€/2unidad

_5€
4€



CONTINUAMOS CON...

CARNES
Rabo de toro (5, 12)

Cocinado a baja temperatura con reduccion de Oporto
Chuletillas de lechal a la brasa con patata asada (5)
Solomillo de vaca gallega a la brasa (5)

**Suplemento de salsa Pimienta o Setas 2€** (11)

Y DEL MAR......

Corvina a la brasa (7)

Sepia “Bruta” a la brasa con Salsa Romescu (1, 2, 3, 10)
“Suquet de peix” (Minimo 2 pax) (3, 5,7, 10)

**Todos nuestros platos se acompafian de verduras de temporada**

ARROCES: (Minimo 2 pax)
Nuestra Paella

Arroz del sefioret

Arroz negro

Arroz de verduras

Arroz de bogavante (Meloso o seco)
Fideua

Fideua de pato y foie

Y DE POSTRE... ;QUE TE APETECE?

Nuestro flan (1, 11, 12)

Tarta de queso (1, 11, 12)

Brownie con helado de vainilla (1, 2, 5, 12)

Torrija caramelizada con helado de turrédn (1, 11, 12)
Fruta de temporada

Helados (2, 5, 11, 12)

R3€

22€
32€
2€

22€
19€
R3€/pax

17€/pax
18€/pax
17€/pax
16€/pax
22€/pax
18€/pax
20€/pax

€
&
8€
8€
6€
5€



